(A)

i Cantina gffpe un wiaggio enologico deccellonia
eWW%WﬁWWW
6MW WWWWWWm
m/wﬂmwgé%w%m



Tagliere di salumi

Ravioli fritti e salsa Archivolto (1-3-7.9)
Acciughe ripiene alla ligure (1-3-4-7)
Gamberi croccanti * (1-2-3)

Scaloppa di foie gras e mela caramellata (9)

Selezione di formaggi (7-10)

Rognone al verde (1-3-7-10)

Mini Bagna Cadda (1-7)

Fonduta, uovo croccante e tartufo nero (1-3)

Fassona marinata, sedano, olio al finocchietto e pane croccante (1-7)
Triglia e topinambur (1-4-7)

Sush’Angui]la 4)

Pizza fritta e condimenti (3)

H AMase

Gran plateau di pesce * (per due persone) (2-3-4-14) €150,00
Plateau di pesce per una persona ~ (2-3-4-14) € 80,00

Tartare di tonno®, pesto e burrata 4) € 18,00




Setbsione db Chpice

Ostrica Puglia Diomedea 72" (14)
Ostrica Special Perla Nera 72" (14)
Ostrica Gillardeau 727 (14)

Gambero viola di S. Margherita* (2)
Gambero rosso di Mazara ™ (2)

Scampo di Mazara * (2)
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Dot

Mandarino e mandarino (1-3-7)
Fior di PX (7)

[l fungo (1:3-7)

Pera e Roccaverano (1-3-7)

Selezione di formaggi (7)

Elenco allergeni

Cereali contenenti glutine e
prodotti derivati (grano, segale,
orzo, avena, farro, kamut)

Crostacei e derivati
Uova e prodotti a base di uova
Pesce

Arachidi

Soia
Latte

Frutta a guscio (mandorle,
nocciole, noci, di acagiu, di pecan,
del brasile, pistacchi, noci
macadamia)

Sedano

Senape
Semi di Sesamo

Solfiti in concentrazione superiore
a10 mg/kg

Lupini

Molluschi
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